weingartner

Partyservice
Ein Erfolg fuir Ihre Feier!

Metzgerei Weingértner 07243/536023
Leopoldstraf3e 52 www.weingaertner-ettl.de
76275 Ettlingen emil@weingaertner-ettl.de

Alle Preise verstehen sich zuzuglich der
gesetzlichen Mehrwertsteuer

Diese Preisliste ist giiltig ab dem 24.03.2025
Altere Preislisten verlieren Thre Validitit.
Die aktuellen Preise entnehmen Sie bitte unserer Homepage:
www.weingaertner-ettl.de/partyservice
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Plattenauswahl: Preis pro Person
- Gemischte Aufschnittplatte ab 4 Personen 11,50 €
- Feinschmecker-Kombiplatte: Auswahl von Schinken

mit Melone, Pasteten, Braten und Sauce Tatar 14,90 €
- Schinkenplatte mit Melone und Trauben 14,90 €
- Bratenplatte mit Sauce Tatar 14,90 €
- Feinschmecker-Fischplatte 18,50 €
- Fisch-Ergidnzungsplatte gemischt 13,90 €
- Réucherfischplatte 13,90 €
- Réaucherfisch Ergdnzungsplatte 10,90 €
- Kiseplatte 13,50 €

Kése-Erganzungsplatte (zur Wurst) 8,50 €
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! Buffets komplett ab 10 Personen siehe Sonderseiten
- Mini-Buffet ,,Exklusiv‘ kalt/ ohne Dessert

fiir 4 - 6 Personen

fir 7 - 9 Personen

- mit Dessert pro Person

- Gebratene Edelfische mit Gemiise-Julienne Kg
- Riesen-Garnelen in Knoblauch-Dillsahne Kg
- Garnelen-Cocktail Kg
- Antipasti-Auswahl "italienisch" Kg
- Antipasti-Auswahl Gemiise gebraten (ab 1Kg) Kg
- Kalbfleisch ,,Vinaigrette* Kg
- Carpaccio von der Rinderlende (ab 500g) Kg
- Vitello Tonnato (ab 500g) Kg

Salate eigene Herstellung (Teilauswahl)

- Kartoffelsalat Kg
- Kraut-Karottensalat Kg
- Mais-Bohnensalat Kg
- Griiner Bohnensalat Kg
- Waldorfsalat Kg
- Gemiisesalat Kg
- Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum Kg
- Tomatensalat mit Steirischem Kiirbiskernol Kg
- Gurkensalat in Sauerrahmdressing

(Gurken geschilt & entkernt) Kg
- QGriiner Mischsalat mit Dressing Kg
- Nudelsalat (auch vegetarisch) Kg
- Eiersalat Kg
- Schafskésesalat Kg
- Wurstsalate Kg
- Wurst-Késesalat kg
- Rindfleischsalat mit Steirischem Kiirbiskernol Kg
- Gefliigelsalat Kg

- Rohkost-Gemiiseplatte mit Dip-SofB3en (ab 1,5 Kg) Kg

45,90 €
43,90 €
+3,90 €

36,90 €
45,90 €
38,90 €
36,90 €
29,90 €
43,90 €
69,90 €
53,90 €

13,50 €
16,90 €
17,90 €
17,90 €
25,50 €
17,90 €
22,90 €
17,90 €

20,50 €
16,90 €
17,90 €
18,60 €
25,90 €
18,90 €
19,90 €
24,50 €
22,90 €

21,50 €
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Kanapees und kaltes Fingerfood:
(ab 20 Stiick)
- gemischte Auswahl (Wurst, Kése, Schinken)  Stiick

- vegetarische Kanapees Stiick
- feine Auswahl (Schinken, Braten und Edelkése) Stiick
- mit rosa gebratenem Roastbeef Stiick
- mit original Parmaschinken Stlick
- mit Lachs-, Forellenfilet, Fischpasteten Stiick
- Tomaten-MozzarellaspieB3 (ab 10 Stiick) Stiick
- Trauben-Kisespiel3 (ab 10 Stiick) Stiick

- Parmaschinken-Melonenspiel3 (ab 20 Stiick) Stiick

Brotchen:
Gemischter Brot-Brotchenkorb pro Person
- kleine belegte Party-Brotchen gemischte Auswahl
(Schinken, Braten, Wurst und Kése) (ab 15 Stiick) Stiick
- kleine 1/2 belegte Party-Brotchen

gemischte Auswahl (ab 20 Stiick) Stiick
- 1/2 belegte Brotchen gemischte Auswahl Stiick

mit gerduchertem Lachs Stiick
- 1/2 Baguette/Korner-Brotchen Preisaufschlag pro Stiick
- ganze bel. Brotchen, gemischte Auswahl Stiick

- ganze bel. Baguette-Brotchen, gem. Auswahl — Stiick
- Mini-Laugenstangen/ Knoten, gebuttert (ab 10 St) Stiick
- Mini-Laugenstangen/ Knoten, Frischkése (ab 10 St) Stiick
- Mini-Laugenbrezeln (nicht gebuttert ab 10 Stiick) Stiick
- Butterbrezeln Stlick

Garnierte Riesenbrezel:

belegt mit Raucherlachs, gekochtem und rohem Schinken,

Salami, Wurst, Schnitt- und Weichkéase
fiir ca. 7 Personen
fiir ca. 11 Personen
fiir ca. 16 Personen

3,00 €
3,20 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
4,40 €
2,30 €
2,30 €
4,00 €

2,50 €
3,30 €

3,10 €
3,10 €
4,50 €
0,50 €
3,50 €
4,00 €
1,60 €
2,20 €
0,90 €
2,30 €

48,50 €
68,00 €
91,00 €
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Feinkostsalate und Leckereien im Fingerfood-Schélchen:
(ab 20 Stiick pro Sorte)

- Kartoffelsalat mit Mini Fleischkiichle Stiick 3,40 €

(auch vegan)
- feiner Waldorfsalat mit Blindnerfleisch garniert Stiick 3,80 €
- Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum Stiick 3,40 €
- Bunter Linsensalat mit Entenbrustréllchen Stiick 3,70 €
- Lachs-Tatar mit Weillbrot-Chip Stiick 4,60 €
- Matjescocktail "Hausfrauen Art " Stiick 3,90 €
- Shrimpscocktail "Delikatess" Stiick 4,00 €
- Gefliigelsalat "Hawaii" Stiick 3,70 €
- Gemiise-Reisnudelsalat vegetarisch Stiick 3,50 €
- Bulgursalat mit Falaffelbdllchen (vegan) Stiick 3,50 €

Fingerfood — die warme Auswahl
(ab 20 Stiick pro Sorte)
- Quiche-Tortchen Mini zum Aperitif (ab 25 St) Stick  1,95€

- Mini-Blitterteig-Plunder wiirzig gefiillt Stick 2,00 €
- Blatterteig-Gittertaschen deftig gefiillt vegetarisch Stiick 1,90 €
- Mini Burger Stick 2,85 €
- Mini Flammkuchen Stick 1,90 €
- Bruschetta Stick 2,20 €
- Mini-Fleischkiichle Stick 1,00 €
- Hahnchen Nuggets Stiick 1,00 €
- HéahnchenspieBBe Mini Soja Stiick 1,75 €
- HéahnchenspieBe Mini Zwiebel/Paprika Stick 2,00 €
- Garnelen im Backteig Stiick 1,85 €
- Garnelen im Kartoffelstrohmantel Stick 1,95€
- Hack-Billchen vegan Stick 1,00 €
- Nuggets vegan Stiick 1,00 €
- Falafel-Baéllchen vegan Stick 0,55 €
- Gemiise-Spiefchen Shiitake vegan Stiick 1,95€

- Dip-SoBlen (CocktailsoBBe, Sauce Tatar, Chili-Sof3e) Kg 17,90 €

- Weingiartners Hausmarke Sekt
Flaschengirung trocken, gekiihlt 0,75 Ltr Flasche 11,90 €
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Warme Kostlichkeiten:

Filet Wellington am Stiick:

vom Rinderfilet ab 3 Kg Kg
vom Schweinefilet ab 3 Kg Kg
Prager Schinken am Stiick ab 3 Kg Kg
Marsala-Krauterschinken ab 3 Kg Kg
badisches Zwiebel-Schaufele ab 3 Kg Kg
Kasseler im Blatterteig ab 3 Kg Kg
Braten-Auswahl: Schwein, Kalb und Pute

geschnitten auf Platte Kg
am Stiick Kg
'ab3 Kg 2 Sorten  ab 4 Kg 3 Sorten

Kalbsbraten Hals ab 3 Kg Kg
Kalbsbraten aus der Keule mager ab 3 Kg Kg

ab 15-20Kg Kg

ab 20-25Kg Kg
Spareribs saftig gegrillt ab 5 Kg Kg
Grillhaxe Stiick

Grillplatte ab 10 Personen

(gegrillte 2 Hahnchenkeulen, panierte Schweine-Riickensteak, Sparerips,

Mini-Fleischkiichle, Hahnchen-Nuggets)

63,00 €
32,90 €
26,50 €
29,90 €
26,90 €
27,90 €

32,90 €
26,90 €

31,90 €
37,90 €
18,90 €
17,90 €
18,50 €

[nur an Werktagen von Mo. bis Fr. erhiltlich]  pro Person 16,90 €
Gefliigel Grillplatte ab 10 Personen (gegrillte /2 Hihnchenkeule, panierte

Putenschnitzel, Hihnchen-Nuggets, verschiedene
Mini-Hahnchenspie3e) [nur von Mo. bis Fr.] pro Person

gegrillte (halbe) Hihnchenkeulen (ca. 330g) Kg
paniertes Schweineriickensteak (ca. 130g) Stiick
paniertes Putenschnitzel (ca. 130g) Stiick
Fleischkise Feta und Spinat Kg
Fetakise aufgeschnitten Kg

Fleischkase, Pizzakise oder Zwiebelkdse am Stiick Kg
Fleisch-, Pizza- oder Zwiebelkdse aufgeschnitten Kg
Bratensol3e Liter

16,90 €
17,90 €

3,00 €

3,40 €
20,90 €
23,90 €
19,90 €
21,50 €
12,90 €
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Mindestmenge 12 Portionen:

- Putengeschnetzeltes in Champignon-RahmsoBBe ~ Portion 9,50 €
- Hahnchenbrust mit Gemiisestreifen in Sahnesof3e  Portion 9,90 €

- Schweinefilet in Champignon-Rahmsof3e Portion 12,90 €
- Ungarisches Saftgulasch (Schwein) Portion 8,90 €
- Ungarisches Saftgulasch (Rind) Portion 10,90 €
- Rinderroulade ,,Badisch Portion 11,50 €
- Bolognese FleischsoBe rein Rind Portion 6,90 €
- Rinderbraten in BurgundersoB3e Portion 13,50 €
- Rindertafelspitz in der Brithe mit Gemiisestreifen Portion 12,50 €

Meerrettichsof3e Kg 11,90 €
- Rinderfiletspitzen "Stroganoff" Portion 15,90 €
- Kalbsfilet in Champignon-Rahmsof3e Portion 16,50 €
- Kalbsfilet in Morchel-Rahmsofle Portion 18,50 €
- Kalbsrahmgulasch Portion 12,90 €
- Kalbs-Geschnetzeltes ,,Ziiricher Art" Portio 12,90 €
- Kalbshaxenfleisch ,,0Osso bucco* (ab 15 Portionen) Portion 13,90 €
- Lammriickenfilet unter der Kriauterkruste Portion 17,90 €
- gegrilltes Wildlachsfilet in Dillrahmsof3e Portion 14,90 €
- Kisespitzle Portion 7,90 €
- Lasagne Bolognese Portion 8,50 €
- Lachslasagne Portion 9,50 €
- Gemiiselasagne Portion 8,50 €

- italienische Gnocchi mit Riccottafiillung
Tomatensof3e und geriebenen italienischen Hartkdse  Portion 10,90 €

Die Preise, der unter diesem Abschnitt aufgefiihrten Gerichte,
sind ohne Beilage oder Salat.
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Beilagen

Portion 280g, ab 10 Portionen

Gratinierte Kartoffeln Portion
Rosmarinkartoffeln mini Portion
Butter-Reis Portion
Penne-Nudeln Portion
Schupfnudeln Portion
Kartoffel-, oder Semmelknodel (2 Stiick) Portion
Spatzle Portion
Kaisergemiise Portion
Bohnen Gemiise (auf Wunsch mit Speck) Portion

Grillgemiise (Champignon, Paprika, Zucchini, Fenchel) Portion
Salate siche Seite zwei der Liste

Feines aus dem Suppentopf :
Portion ca. 400 g, Mindestmenge 15 Portionen pro Sorte

Rindfleisch-Gemiiseeintopf mit Reisnudeln

(unser Klassiker) Portion
Gulaschsuppe "Ungarische Art" rein Rind Portion
Erbseneintopf (vegetarisch) Portion
Badische Kartoffelrahmsuppe (vegetarisch) Portion
Gemiisecremesuppe "Gartnerin" (vegetarisch) Portion
Linsensuppe mit geschnittenen Wiirstchen Portion
Griinkernsuppe mit Markkl6Bchen Portion
Schwibische Hochzeitssuppe Portion
Tomatencremesuppe Portion

2,90 €
2,90 €
2,30 €
2,30 €
3,00 €
2,80 €
2,90 €
3,00 €
3,00 €
4,60 €

5,90 €
5,90 €
5,30 €
5,30 €
5,30 €
5,90 €
5,30 €
5,30 €
5,30 €
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Dessert:

verschiedene siifle Backwaren:

Miniplunder siif (ab 20 Stiick) Stiick 1,30 €
kleine Berliner (ab 20 Stiick) Stick 1,35 €

Dessert im Fingerfood -Schélchen:
(ab 20 Stiick pro Sorte)

- Rote Griitze mit Vanillecreme Stiick 3,25 €
- Friichtequark Stiick 3,25 €
- Mousse au Chocolat ,,die Echte Stiick 3,50 €
- Panna cotta mit Beerengriitze Stiick 3,50 €

Cremes und Obst:
Mousse au Chocolat, ,,die Echte - Hausgemacht* Kg 31,50 €

Profiteroles (Gewicht: 1,1 Kg) Stiick 29,90 €
Rote Griitze mit Vanillecreme Kg 22,90 €
Erdbeer-Rhabarbergriitze nach Hausrezept Kg 22,90 €
Frischer Obstsalat nach Saison Kg 21,00 €
Erfrischender Friichtequark Kg 16,90 €
Tiramisu (Gewicht: 1,7 Kg) Stiick 41,00 €
Panna cotta garniert mit Friichten (circa 1,5 Kg) Kg 31,50 €
frische Obstplatte filetiert (ab 1,5 Kg) Kg 22,50 €
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- Réaucherforellenfilet mit Sahnemeerrettich und

- Raucherlachs aus dem Buchenrauch

- Verschiedene Badische Spezialitaten aus dem Rauch:
Schwarzwalder Schinken, Krauterschinken,
und Badische Wurstspezialitéten.

- Auswahl deftiger Salate 4 Sorten, ab 15 Personen 5 Sorten:
feinen Wurstsalat, Eiersalat, Rind-Fleischsalat
Kartoffelsalat, Kraut-Karottensalat.

- Auswahl feiner Kédsesorten, reichlich garniert, sowie Badischer Rahmkise
mit Krautern.

- reichlich Brotchen und Bauernbrot mit Butter und feinem
Apfel-Griebenschmalz.

Als Dessert empfehlen wir:
- Rote Griitze mit Vanillecreme
oder
Friichtequark.

Als warme Kombination bieten wir Thnen hierzu (ab 15 Personen):
- Feines Badisches Zwiebel-Schaufele oder Kasseler
mit feinem Riesling-Sauerkraut;
oder
- badische Maultaschen mit feiner Speck-Zwiebelschmelze.

Preis pro Person: ab 10 Pers. ab 15 Pers.  ab 20 Pers.
kalt ohne Dessert 30,90 € 29,90 € 28,90 €
kalt mit Dessert 33,90 € 32,90 € 31,90 €
kalt/ warm ohne Dessert 30,90 € 30,90 €
kalt/ warm mit Dessert 36,90 € 35,90 €

Saisonale Anderungen vorbehalten

Bei Bestellung unter 10 Personen wird ein Mindermengenzuschlag
berechnet.

Passendende Badische Weine und Getrinke zum Buffet

Gerne stellen wir Thnen eine Auswahl aus unserem Sortiment zusammen.
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- Réaucherforellenfilet mit Sahnemeerrettich und

- Réaucherlachs aus dem Buchenrauch

- Winzerwurst, Schinkenspeck, Hei3gegarte Schinkenwurst,
Wiirstel und Bergbeiser,
Steirischer Backschinken mit frischem Kren.
Steirischer Rindfleischsalat

- Auswahl deftiger Salate 4 Sorten, ab 15 Personen 5 Sorten:
Tomatensalat mit Kiirbiskernol, Kraut-Karottensalat
Eiersalat, Steirischer Kartoffel-Gurkensalat, Mais-Bohnensalat

- Auswahl Landestypischer Kédsesorten, reichlich garniert.

- reichlich Brétchen und Bauernbrot mit feinen
Brotaufstrichen.

Als Dessert empfehlen wir:
- Erdbeer-Rhabarber Griitze und Vanillecreme.

Als warme Kombination bieten wir Thnen hierzu (ab 15 Personen):
- Feiner "Rinder-Saftgulasch" mit Semmelknddel;

oder

- Wiener Backhendel.

Preis pro Person: ab 10 Pers. ab 15 Pers.  ab 20 Pers.
kalt ohne Dessert 32,90 € 31,90 € 30,90 €
kalt mit Dessert 35,90 € 34,90 € 33,90 €
kalt/ warm ohne Dessert 33,90 € 32,90 €
kalt/ warm mit Dessert 36,90 € 34,90 €

Saisonale Anderungen vorbehalten
Bei Bestellung unter 10 Personen wird ein Mindermengenzuschlag
berechnet.

Passendende Osterreichische Weine und Getranke zum Buffet
Gerne stellen wir Thnen eine Auswahl aus unserem Sortiment zusammen.

10
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- Delikate Auswahl von hausgemachten Fischpasteten:
Schollenpastete und Salmpastete,
Gebeizten Lachs mit Basilikum und gerducherter Rotholzlachs,
- dazu Honig-Senfsauce und Sahne-Meerrettich.
- marinierte Riesengarnelen in Knoblauch-Dillsahne
- italienische Schinkenauswahl garniert mit Butterrosen:
Parmaschinken, Bresaola, Stidtiroler Bauernschinken
und gekochter Rosmarinschinken,
dazu Melonenschiffchen.
- Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamico und Olivenol
oder Vitello Tonnato (ab 15 Personen beides).
- Eingelegte Tomaten, Balsamico Zwiebeln und Oliven.
Feine Salate 4 Sorten (ab 15 Personen 5 Sorten):
feiner Nudelsalat, Mais-Bohnensalat,
Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum,
Bulgur-Salat, Schafskésesalat.
- Schone Landestypische Kdseauswahl mit filetiertem Obst.
- Gemischte Brot- und Brotchenauswahl mit Grissini.
Als Dessert empfehlen wir:
- Tiramisu und Profiteroles oder
- Panna cotta garniert mit Friichten (ab 15 Personen)
Als warme Kombination bieten wir Thnen hierzu (ab 15 Personen):
- Marsala -Krauterschinken.
oder
- Hahnchenbrust ,,Italia* mit Gemiisestreifen
Beilage Rosmarin-Kartoffeln

Preis pro Person: ab 10 Pers. ab 15 Pers.  ab 20 Pers.
kalt ohne Dessert 41,90 € 40,90 € 39,90 €
kalt mit Dessert 44,90 € 43,90 € 42,90 €
kalt/ warm ohne Dessert 42,90 € 41,90 €
kalt/ warm mit Dessert 46,90 € 44,90 €

Saisonale Anderungen vorbehalten
Passendende italienische Weine und Getranke zum Buffet
Gerne stellen wir Thnen eine Auswahl aus unserem Sortiment zusammen.

11
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- Delikate Auswahl von hausgemachten Fischpasteten:

Schollenpastete und Salmpastete,

Réaucherlachs aus dem Buchenrauch, gerducherter Rotholzlachs,

gerducherte Schwarzwélder Forellenfilets,

dazu Honig-Senfsauce und Dill-Meerrettichsahne

feiner Krabbencocktail,

Rosa gebratenes Roastbeef, Schweineriicken mit Sauce Tatar.

Feine Schinkenauswahl garniert mit Butterrosen:

Parmaschinken und Siidtiroler Bauernschinken,

Schwarzwailder Schinken, Lachsschinken,

dazu Melonenschiffchen.

- Feine hausgemachte Pasteten von Ente und Perlhuhn.

- Feine Salatauswahl 4 Sorten ab 15 Personen 5 Sorten:
Gefliigelsalat, feiner Rindfleischsalat, Schafkisesalat, Waldorfsalat,
Tomaten-Mozzarellasalat oder Spargelsalat (Saison)

- GroBe Kiseauswahl mit Franzosischen Késesorten und anderen,
dazu eine schone Auswahl von filetierten exotischen Friichten.

- reichlich Brotchen und Brotauswahl.

Als Dessert empfehlen wir:

- Erdbeer-Rhabarbergriitze mit Vanillecreme und Profiteroles oder Mousse
au Chocolat (ab 15 Personen),

Als warme Kombination bieten wir Ihnen hierzu (ab 15 Personen):

- Schweinefilet in Champignonrahmsof3e dazu Spétzle.

- oder

- Perlhuhnbrust mit Gemiise-Julienne
dazu Kartoffelgratin
Preis pro Person: ab 10 Pers. ab 15 Pers.  ab 20 Pers.
kalt ohne Dessert 43,90 € 42,90 € 41,90 €
kalt mit Dessert 46,90 € 45,90 € 44,90 €
kalt/ warm ohne Dessert 44,90 € 43,90 €
kalt/ warm mit Dessert 47,90 € 46,90 €

Saisonale Anderungen vorbehalten
Passendende Weine und Getranke zum Buffet
Gerne stellen wir Thnen eine Auswahl aus unserem Sortiment zusammen.

12
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- Feines vom Fisch:
Schollenpastete und Salmpastete dazu Cocktailsauce.
Milder Stremel Lachs aus unserem Buchenholzrauch
dazu Dill-Meerrettichsahne.
Gebratene Edelfische mit Gemiise -Julienne in Balsamico
marinierte Riesen-Garnelen in Knoblauch-Dillsahne.

- Carpaccio von der Rinderlende

- Giénseleberpastete (Saison) mit Rieslinggelee, Sauce Cumberland und
Sellerie-Apfelsalat.

- Gebratener Kalbsriicken mit Kriuterkruste (kalt)

- Feinschmecker-Gefliigelsalat

- Heil3gegarte Entenbrust in ,,Linsenvinaigrette*

- Delikate Rohmilchkédse-Auswahl garniert und filetierte
exotische Friichte.

- Gemischter Brot-Brotchenkorb mit Butter-Rosen
Unsere Dessertempfehlung:

- Mousse au Chocolat und

- Panna cotta garniert mit Friichten
Als warme Kombination bieten wir:

- liberbackenes Wildwasser-Lachsfilet mit wiirziger Krauterkruste,
dazu feine ZitronenrahmsoBe und Butterreis
oder

- Lammriickenfilet unter der Krauterkruste mit Thymian-Knoblauchsof3e,
als Beilage gratinierte Kartoffeln

Preis pro Person: ab 10 Pers. ab 15 Pers.  ab 20 Pers.
kalt ohne Dessert 48,50 € 47,50 € 46,50 €
kalt mit Dessert 51,50 € 50,50 € 49,50 €
kalt/ warm ohne Dessert 49,50 € 48,50 €
kalt/ warm mit Dessert 52,50 € 51,50 €

Saisonale Anderungen vorbehalten
Passendende Weine und Getranke zum Buffet
Gerne stellen wir Thnen eine Auswahl aus unserem Sortiment zusammen.

13
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Partyservice ,,Kompakt*

Partyservice ,,Kompakt* eroffnet Ihnen die Moglichkeit, die hier
aufgefiithrten Arrangements zu einem giinstigeren Preis als im
vergleichbaren ,,Erfolg fiir Thre Feier* Partyserviceprogramm zu bestellen.
- Diese Arrangements konnen bzgl. der beinhalteten Komponenten nicht
verandert werden.
- Die Menge gilt nur fiir die Anzahl der aufgefiihrten Personen und kann nur
in vollen Einheiten bestellt werden.

- Diese Arrangements sind nur von Montag 8.00 bis
Samstag bis 18.30 Uhr erhiltlich

- 10 vollfleischige, magere Grillhaxen
- 2 ofenfrische Bauernbrote

- 2 Senfspezialitdten
- 10 Flaschen Metzgerbier 0,51
fiir ca. 10 Personen 119,00 €

- 10 halbe Grillhaxen und 20 Stick Weillwirste.
- Kraut-Karottensalat und Kartoffelsalat.
- 2 Senfspezialititen.

- 2 Laugenkrinze
fiir ca. 10 Personen 139,00 €

- Einen Prager Grillschinken am Stiick, herzhaft, wiirzig,
hei3-direkt aus dem Ofen.

- Pikanter Farmer-Rohkost-Salat und Kartoffelsalat.

- Ofenfrische Baguette-Stangen.

fiir ca. 10 Personen 139,00€

14
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- Eine Platte voller Backhendlteile
(Brust ohne Knochen u Keule mit Kochen)
- Tomatensalat mit Steirischem Kiirbiskernol
- Kartoffelsalat
fiir ca. 10 Personen 139,00 €

- Eine Schiissel voller Maultaschen (20Stiick) in der
Briihe mit Gemiisestreifen und frischem Schnittlauch.
- Eine Schiissel Kartoffelsalat
fiir ca. 10 Personen 89,00 €

- Lecker, knusprig, gegrillte Sparerib-Stiicke und
halbe gegrillte Hihnchenkeulen dazu eine Schiissel
feinen Kartoffelsalat und Barbecue-Sauce.
fiir ca. 10 Personen 139,00 €

,,Grill-Gartenparty*

(zum Selbstgrillen):
- 10 Schweine-Steak, in rustikaler Wiirzung eingelegt.
- 10 Putensteak mit feiner Marinade.
- 10 halbgrobe Rostbratwiirste mit Majoran.
- Alles auf Platte garniert mit Grillsof3e und
marinierten Zwiebelringen.
fiir ca. 10 Personen 89,00 €

Getranke:

Zu passendenden Weinen und Getranken stellen wir Thnen gerne eine
Auswahl aus unserem Sortiment zusammen. Getranke werden temperiert
angeliefert und nach Verbrauch abgerechnet.
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Mietkosten - inklusive Reinigung:

Gerne beraten wir Sie zur Miete von Geschirr, Besteck & Glasern

Miete inkl. Reinigung:
Stehtisch mit weiller Husse Stick 31,00 €
Tafeldecken weil3 grof3 130 x 280 Stiick 11,90 €
Tischdecken weil} klein 130x 180 Stick 8,90 €
Hussen weil} fiir Stehtische Stick 9,90 €
Warmhaltegerate mit Brennpaste Stiick 10,50 €
Gas-Grill Stiick 35,00 €
Propan Gas wird nach Verbrauch abgerechnet Kilo 3,55 €

fiir Zelte, Mobel, Bierzapfanlagen, Kiihleinrichtungen und Sonstiges fiir
grofere Feierlichkeiten erstellen wir Thnen gerne ein Angebot auf
Nachfrage.

Fiir das passende Rahmenprogramm haben wir Kontakte zu entsprechenden
Kiinstlern.

Brauchen Sie Hilfe vor Ort?

Servicepersonal:
Pro Personalstunde berechnen wir 33,90 €
An- und Abfahrt werden als Arbeitszeit gerechnet.

Mehraufwand bei der Anlieferung oder Abholung (z B. Aufbau,
Wartezeiten, Grundstiicks- oder gebaudeabhingige Erschwernisse usw.)
werden nach Zeitaufwand zusitzlich in Rechnung gestellt.
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Geschenkkorbe

Wir stellen Geschenkkorbe fiir jeden Anlass nach Thren Wiinschen
und Preisvorstellungen gefiillt ab ca. 35,00 € zusammen.

- Individuelle Kleingeschenke

- Schinkenteller garniert ab ca.10,00 €

- Erlesene Weine und Spirituosen

- (im Geschenkgebinde)

- Edle Olivendle

- Geschenk-Gutscheine ab 15,00 €

Brigitte Weingartner

Feinschmecker und Schlemmerparadies
Leopoldstr. 52, 76275 Ettlingen, Tel: 07243/536023

Diese Preisliste ist giiltig ab dem 24.03.2025
Altere Preislisten verlieren Thre Validitit.

Aktuelle Preise finden Sie unter:
https://www.weingaertner-ettl.de/partyservice

Gerne nehmen wir Thre Partyservicebestellung an Sonn- &
Feiertagen ab einem Warenwert von 200,- € zzgl. MwSt. entgegen.

Umbestellungen (Waren, Personenzahl, ...) konnen nach
Riicksprache bis max. drei Tage vor Termin getatigt werden.

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Schlemmer-Imbiss:

Verweilen Sie zum Essen und Trinken in unserem Imbiss,
natiirlich mit Produkten in ,,Weingéartner-Qualitat*
in der Otto-Lilienthalstr. 3 im Ettlinger Industriegebiet.
Eine Vielfalt an warmen und kalten Gerichten
zum sofortigen Verzehr oder zum Mitnehmen.
Offnungszeiten: siche www.weingirtner-ettl.de
Parkpléatze reichlich vorhanden.

R

Yl
ingarmer
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Fahrtkosten

fiir die Zustellung von Speisen und/ oder Equipment sowie das Abholen

von Leergut. Wir behalten uns eine zeitliche Abweichung von +/- 15

Minuten zur vereinbarten Lieferzeit vor. Mehraufwand bei der

Anlieferung oder Abholung (z B. Aufbau, Wartezeiten, grundstiicks-
oder gebiaude-abhiangige Erschwernisse usw.) werden nach Zeitaufwand

zusitzlich in Rechnung gestellt.
Ettlingen - Ettlingenweier 15,00 €

Bruchhausen - Oberweier - Riippurr - Spessart -
Schollbronn 17,50 €

Schluttenbach - Sulzbach - Busenbach - Reichenbach -
Neurod - Silberstreifen (Forchheim) - Wolfartsweier -
Gartenstadt - Dammerstock - Weiherfeld (Karlsruhe) 20,50 €

Etzenrot - Palmbach — Spielberg - Griinwettersbach -
Langensteinbach - Morsch - Forchheim - Durlach/Aue -
Karlsruhe/Stadt bis Kaiserstralle - Griinwinkel - Bulach,
Beiertheim 25,00 €

Durmersheim - Wiirmersheim - Neuburgweier - Durlach -
Grotzingen - Karlsruhe/Stadt nach Kaiserstral3e,

Waldstadt — Hagsfeld - Miihlburg - Hohenwettersbach -

Stupferich - Auerbach -Ittersbach - Marxzell - Pfaffenrot -
Schielberg - Frauenalb - Burbach - Volkersbach - Malsch 32,00 €

Rotensol - Herrenalb - Bernbach - Moosbronn - Freiolsheim
Waldprechtsweier - Muggensturm -Bischweier - Rastatt
Bietigheim - Otigheim - Au am Rhein - Knielingen - Neureut
Blankenloch - Weingarten - Berghausen - Woschbach

Sollingen - Kleinsteinbach - Weiler - Straubenhardt 43,00 €

Weiter gelegene Orte oder Fernfahrten werden nach Vereinbarung
berechnet.

Preis pro Fahrt Alle Preise zuziiglich der gesetzlichen
Mehrwertsteuer
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Verkaufsoffener Sonntag
30. Mirz 2025 - ,,Auto & Mobil*

Ettlingen als pulsierendes
Zentrum fir Auto- &
Fahrradbegeisterte!

Ein besonderes Highlight
der Veranstaltung 1st in
diesem Jahr die Priasentation
der Blaulichtfamilie rund
um die Martinskirche sowie

== ‘ﬁ’ 0.9 ein Kinderkarussell auf
dem Marktplatz.

Freuen Sie sich auf

30. MARZ 2025
13 -18 UHR

Unsere Spezialititen vom Grill sowie
Kartoffelkringel und Getrinke finden Sie ab 12.00
Uhr in unserem Grillstand vor unserem
Ladengeschaft.

Metzgerei Weingartner
Partyservice & Catering
Leopoldstralle 52 // 76275 Ettlingen

Tel: 07243/536023 // www.weingaertner-ettl.de
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